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NOMBRE DEL PROCEDIMIENTO:
Lavado y Desinfeccion de Enfriadores

CODIGO DEL PROCEDIMIENTO:
PR-INDO-134

REVISION:
5

FECHA DE REVISION:
Febrero - 2015

HOJA:
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%

OBJETIVO DEL PROCEDIMIENTO:

Llevar un programa de lavado y desinfeccion frecuente de
enfriadores, para que el agua de consumao humano esté limpia y
asl prevenir enfermedades

%

AREAS DE APLICACION:

Departamentos que intervienen en el procedimiento de Lavado y
Desinfeccién de Enfriadores:

<~ Calidad e Inocuidad
=~  Produccién Invernaderos/empague

=~ Empresa Externa




Al MANUAL DI PROCEDIMIENTOS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE C.V

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

| Direceidn: Técnica _|Fecha de elaboracin: Febrero, 2010 =
Departamento: Calidad e Inocuidad 'Hoja: 2/4
Procedimiento: Lavado y Desinfeccion de Enfriadores a1
| Responsable | ﬂp;uranmiﬁn Descripcidn del procedimiento
Produccion o Para la limpleza del exterior del enfriador se debe de preparar una
Invernaderos/empague Solucion, de detergente liguido, 3 una concentracidn del & % (6 mililitra de

detergente por cada litre de #Jua) en una cubets,

02 Con una fibra y la solucian can detergente se debe tallar por fuera de la
'base, después de haber tallado hay que retirar con agua ¥ una fransla
limpia la suciedad v los residuos de datergente,

03 Antes de iniclar con el lavads ¥ desinfeccidn del interior ded enfriador, se
liene que gquitar el garafén ¥ algjarlo del drea de lavads para no
I contaminar el agua

| (4 Fara la limpleza del interiar del enfrador se debe preparar una solucidn
| desinfactante a baze g cuaternarios de amonio al 1% {1 mililitro per litro
de agua). Se lava el contenador para el agua, este se debe tallar con una
fibra para eliminar todos loe residuos gue tenga en las paredes, Cuando
aplique se deben desarmar ¥ tallar las llaves con un cepilo

a5 Ya que se tallaron of contenedor ¥ las llaves se deban enjuagar con agua
limpia (misma del garrafin) despuss del Bnjuggue armar todas |as piezas,

Nota: No se debe utilizar trapos o franelas, esto para evitar contaminario
nuevamenta

05 Cologue nuevamente s garrafén sabre el enfriadaor
I

ar Antes de utilizar al 8gua para consumo asegurese de purgar les llaves
| - — durantz un minuta para gliminar todos los residuos que pudieran haber
| quedada.

| 08 La limpieza y desinfeccitn ded enfriador se realizars bajo el siguiants
pragrama;

| Neta: Para el Area de Empague, la impieza interior Ia realizaran los
| Supervisores de cada una de |as lineas, mientras que los Inspeciores de
Calidad e Inocuidad se Bncargardn de revisar que se realice |g actividad.




MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A DE CV.

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Direccion: Técnica

| Fecha de elaboracién: Febrero, 2010

Departamento: Calidad e Inocuidad

| Hoja: 3/4

Procedimiento: Lavado y Desinfeccion de Enfriadores

Responsable

| Operacién
Mim.

Descripcion del procedimiento

Inspector de Calidad g
Inocuidad

En invernadera

Limpieza exterior: Diariameante
Limpieza interior: Semanalmente

En Empagus:

Limpieza extenor Cade Terser dig
Limpieza interior: Mensualmenta

Mota:

Para las Areas de Empaque, la limpieza interior Ia realizaran los
superviscres de cada una de las lineas, miantras que los Inspectores de
Calidad e Inocuidad se encargarén de revisar gue se realice la actividad

La limpeza o desinfeccion se debe registrar en el formato FO-INQ-025 |
para el area de invernaderos y en el FO-INO-0O3 para el area de

empaque.
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DIAGRAMA DE FLUJO

Direccién: Técnica

. Fecha de elaboracion: Febrero, 2010

Departamento: Calidad e Inocuidad

| Hoja: 4/4

 Procedimiento: Lavado y Desinfeccion de Enfriadores

Produccion Invemaderosiempaque | Inspector de Calidad e Inocuidad |

Empress Externa

bims

T o Y

[ Fara la impiera del sxierir dal |
enffindor e debw de proparar una
imlul:idn. de dalrgente Squids, sn Lo |

albeta |

[ e una fibra y fa sohedn o
datergants (sdar par Lars de |2 bags,

| despuss ratirar oan agim v una franets |
Mmpsss), (@ suciedad v oS fasidmos

| diz dits rgmnie

| Antes dal lavar y desrdactar of inssrice |
dal andrindar, S iens gue Guiar el

| @rraftn v alejario ged dres de lovads |

e

| Para la limpieza st interice 56 debs |
Piparar una saluciin dasinfectanta,

| & lnva &l eantenadar san cepilo pars

sfimirar fos mesiduos

—_—
Dumuhdnmrnﬂhmguull
[ corfaimednr v lag nwes con agun dai
misme garralin B

Coloaue misvameria & garatin
| sobre el enfisder

Anbas de utibear o sgua para 1
SIS aseqldss ce pUNGar s
[ lavas durarie un mnulo pare siminar

l‘-udm oz resitucs gue pudisran habar

Faedade
_—
T e e
| Pregeamacitn para ia Rrminza y Hegsire da limpiess o
+| femrmacciin

oesniesitn del anfiador i

Lal s ] iyl

s

| Lo empress qus abasece &l Aoy ce |
SENEUT Fumano reskca ol maienemien [

| preveringg o los enfrindores da |a Sy,
de Aouedte B su procsdmsnis

Tec. Emmanuel Baer Martinez
COORDINADOR DE CALIDAD E
| INOCUIDAD INVERMADEROS |

INOCUIDAD

: F | Revisa |
P i P Glnagei £
W i : me gz < pe
Tec. Jaime Almazan lzaguires ‘
GERENTE DE CALIDAD E




