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CENTHO DE PRGOS I MANUAL DE PIFH'H EDIMIENTOS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITAS.A. DECYV,

NOMEBRE DEL PROCEDIMIENTO:
Limpieza del Comedor de Empague

CODIGO DEL PROCEDIMIENTO:

PR-MAN-265
REVISION:

2
FECHA DE REVISION:

Julio -2015
HOJA:

1/4

OBJETIVO DEL PROCEDIMIENTO?

Mantener limpia el area de consumo de alimentos para prevenir
y evitar la transmisién de enfermedades, asi como para prevenir
la propagacion de plagas.

——————————————
AREAS DE APLICACION:

Departamentos que intervienen en el procedimiento de Limpieza
del Comedor de Empaqgue:

= Mantenimiento

DOCUMENTO
CONTROLADO = Empague
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MANUAL DE PROCEDIMIENTOYS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE CV.

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Direccitn: Técnica

| Fecha de elaboracidn: Mayo, 2010

 Departamenta: Mantenimiento

| Hoja: 2/4

Procedimiento: Limpieza del Comedor de Empague

Descripeion del procedimiento

Responsable . ﬂﬁl':::“ﬁfl:ﬂ'l
COperaric de Servicios 01
Ganerales
|
Clpararios de Servicios 02
Generales
|
| |
|
DOCUMENTO
CONTROLADO
Opararios de Sarvicios o3
Genarales

Comeador Interna
Limpieza de mesas:

1.- Antes de gue salga el perzonal a sus descansos, e deben limpiar las
masas, esto =& realiza con franela humeda v cloro para su desinfeccion,
para esto se debe considerar también el equipe de proteccidn para
seguridad del personal como as. Lente claro, guante de nitrilo y cubre
bocas.

Limpiaza de hornos de microondas y basura:

1.- Para |a kmpieza de los microondas, de deben retirar los platos que se
encuentran en & infenor al igual que los restos de comida, estos se
tallan con fibra y detergente en polvo, se enjuagan con agua limpia y se
dejan secar, esta actividad se resliza diaric en los fregaderos del
comedor, despugs con una franela limpia, se desinfecta con agua vy choro
la parte interior de estas

2.~ Se retira la basura gque haya en & pizo del comedor utilizando un
mzop, s& recoge la basura con ayuda de un recogedor v se colota

| deniro del bote de basura.

3.~ Después de que el personal 2e halla retirado del comedaor, sa deben
desinfectar las mesas y hornos nuevamente, tal y coma se realizd en el
punto ndmera 1.

Limpieza de comales:

1.- Para realzar esta actvidad se empieza por colocarse los guantes
previamenta identficados para dicha area, se retiran los restos de
comida quée sa& encuentren sobre los comales con toalla en rollo, se talla
con una espalula las dos caras de los comales para remover los restos
de ollin, limpiar los quemadores y perillas procurando se le despegue o |
mayor posible de cenizas, se agrega desengrasante directamente y s
aplica con un atomizador. s tallan con una fibra verde y s& enjuagan |
con agua limpia, después se debera secar con papel desechabla.




santa.)
rital.

CEMTRCH DE PROIDACC 10N

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE CV.

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

CONTROLADO

Direccion: Técnica Fecha de elaboracién: Mayo, 2010
_Departamento: Mantenimiento Hoja: 3/4
Procedimiento: Limpieza del Comedor de Empaque
Responsable np:':“::ﬁ" Descripcion del procedimiento
Operario de Servicios 04 Limpeeza de fregaderos:
Generales

1.- Se tallan los fregaderos con una fibra, jabdn y cloro, si es necesario
se aplica samicida, se enjuagan y se retira e exceso de agua con
franela, nuevamente se realiza la limpieza del piso, todas estas
actividades se deben realizar todos los dias,
Z2- Una vez por semana sa debe de lavar y desinfectar el piso del
comedor

Supervisor de Servicios s 1.- Revisa qgue las actividades se hayan ejecutade conforme a al

(zenerales programacisn.
Refarancias:
Tabla de dilucionas
Cadigo de colores
Mota:
| Se debe asegurar que los botes estén identificados de acuerdo a su
nida.
DOCUMENTO s
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DIAGRAMA DE FLUJO

| Direccién: Técnica

.....

Departamento: Mantenimiento Hoja: 4/4
Procedimiento: Limpieza del Comedor de Empague
Operano de Servicios Generales Supervisor de Servicios Generales

(: Inicio _:}
I

Limpiara da Masas

Limpeeza de hormos de milcroondss

L

Limpiaza de comalas

|
|
k&

Limpleras de fregacsros

.

Lina vaz a la samana sa lava o piso

‘

i
Recoger a basura con escoba ¥ |
- recogodor y colocaria on los botes de
basura asigrados

I

Al werminar las actividados so debe
recogor & matarial y colocarks an su
fugar.

| DOCUMENTO
CONTROLADO

Reviss ques las sctividescess ae
hayan ojecutado conforrmes & &
Programacitn

*
G SR '3

Farmuld

—eirgle archer
Sergio Cuis Sanchez Garcia
SUPERVISOR DE SERVICIOS
GENERALES




