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NOMBRE DEL PROCEDIMIENTO:
Limpieza en Armadoras de Caja.

CODIGO DEL PROCEDIMIENTO:
PR- MAN- 266
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113

M
OBJETIVO DEL PROCEDIMIENTO:

Asegurar la limpieza del area, para prevenir y evitar alguna
posible contaminacién al material durante el proceso.

%
AREAS DE APLICACION:

Departamentos que intervienen en el procedimiento de Limpieza
en Armadoras de Caja;

< Mantenimiento e Infraestructura
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DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

| Direccion: Técnica | Fechade elaboracién: Mayo, 2010 |
 Departamento: Mantenimiento e Infraestructura _ Jnaee o . -
' Procedimiento: Limpieza en Armadoras de Cajas =

| Operacién .
| Responsable p".'-?_ﬂi . | Descripcion del procedimiento

Oficial y Operarno de 01 1- Antes de iniciar con la limpieza, debemos considerar el equipo de
Servicios Generales | proteccion de seguridad para el personal como es: Lente clare cubre |
bocas y guante desechable. con una brocha se retira el polvo y los |
! | restos de basura de las cajas de la maquina, se barren los residuos que
hay en el piso y se colocan en un recogedor, para depositar en &l
| recipiente de basura indicadao

| | 2 - Las micas y las mesas de las maquinas, se limpian con franela y |
| solucion desinfectante a base de sales de cuaternarias de amenio.
|
I | | 3.- Se retira |a basura que haya quedado en el piso con ayuda de un |
mop. y se deposita en el recipiente de basura indicado

4 .- Esta actividad se realiza todos los dias, debe de ser en el horario de

descanso (comida) de operadores de la maquina, esto, para no interferir |

en sus actividades, y al término de ella se recogera ei material y equipo, |
( para posteriormente llevarlo a su lugar de asignacién, |

Supervisor de Servicios 02 1- Verifica que las actividades se hayan ejecutado conforme a la
Generales programacion ,l

| | 2.- Por loc menos una vez al mes se debe de realizar la limpieza y
. desinfeccion del area, durante el periodo no productivo

|
Referencias:
| Tabla de diluciones, |

| Nota:
I | Se debe asegurar que los baotes estén identificados de acuerdo a su
contenido
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DIAGRAMA DE FLUJO

| Direccién: Técnica | Fecha de elaboracién: Mayo, 2010

' Departamento: | Mantemmlentuelnfraastm:tura B _  Hoja:33 e —

' Procedimiento: Limpieza ¢ enhrmadnrasdaﬂjas e
. __ Supervisor de Servicios Generales | Oficial y Operario de Servicios Generales
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Con una brocha se retira PO v restos de basiura |
| de las cajas de la maguina

| - v

S mpan lBs Micas dé ia maguing COn una

| franaia humeda con desinfaecianta
|

| - - e i

Se retira la basura del pisc que haya quedads

on i@ nyudns de un mop

L4
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| Varifica que las aotivigades se hayan ajecutado
conformi a la programacidn

Formule

| Serqio Sancher
Sergio Cuis Sanchez Garcia

| SUPERVISOR DE SERVICIOS

GENERALES

Esta actividad sa realiza todos los diags  on horano
e doncanso de oparadoran de o macguina




