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CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE C.V.

NOMBRE DEL PROCEDIMIENTO:
Control y Revision de Tijeras o Cuchillos Dentro del Area de

Trabajo.
CcODIGO DEL PROCEDIMIENTO:

PR-OPE-162
REVISION:

6
FECHA DE REVISION:

Mayo -2015
HOJA:

1/4

S

OBJETIVO DEL PROCEDIMIENTO!:

Establecer un método para el control de las tijeras o cuchillos y
asegurar que el producto no ha sido contaminado con residuos o
particulas de metal.

_— -
AREAS DE APLICACION:

Departamentos que intervienen en el procedimiento de Control y
Revision de Tijeras o Cuchillos Dentro del Area de Trabajo:

Operaciones

Empagque

NTROLADC

>
=)
< Calidad e Inocuidad
=)

Operario
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CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE C.V.

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Direccion: Cultivo

Fecha de elaboracién: Marzo, 2010

Departamento: Operaciones

Hoja: 2/4

Procedimiento: Control

Revision de Tijeras o Cuchillos Dentro Del Area de Trabajo

Responsabie

Operacion |

Nidm.

Descripcion del procedimiento

Supervisor

Supervisar

01

0z

03

D4

05

[ DOCUMENTO
CONTROLADO

]DE
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Desinfeccion de tijeras y/o cuchillos:

Todos los dias antes de iniciar el turno el supervisor del area debera
desinfectar las tijeras de cada uno de los operarios que laboran en su
area, con una solucién desinfectante a base de cuaternarios de
amonio, la cual sera preparada por el personal de inocuidad.

En caso de requerir cuchillos para la operacion, también deben ser
desinfectados

En el caso de invernaderos las tijeras / cuchillos se desinfectaran con el
despachador que se encuentra en la esclusa y en empaque se cuenta
con un despachador al inicio de cada una de las lineas.

En ambos casos las tijeras / cuchillos se deben colocar frente al
despachador y se rociardn de 2 a 3 veces, de manera gque se
desinfecte por ambos lados.

El desinfectante se debe dejar secar solo, para asegurar su efectividad
y evitar el oxido.

En los dos casos al momento de la desinfeccion se debe inspeccionar
la condicion fisica de las tijeras / cuchillos, es decir que estén
completos y no falten pedazos de metal, resortes, plastico o que tengan
oxido.

Si en alguna tijera / cuchillo se detecta incompleta la condicion fisica,
| se debe de retirar y suplirse por ofro en buen estado. La herramienta
| dafiada se debe entregar a la Gerencia para su reposicion.

En el FO-OPE-001 de forma clara Yy legible se debe registrar la
desinfeccion, la condicidn inicial de los utensilios, la hora, la cantidad y
quién lo realizd y su llenado debe seren la fecha y en el momento que
se realiza la actividad. Para control es necesario registrar las tijeras
dafadas en este mismo formata,

Una vez desinfectados y revisados los utensilios, se le hace entrega a
cada operario.
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CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE C.V.

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

[Fecha de elaboracién: Marzo, 2010

Direccion: Cultivo | Fec
Departamento: Operaciones _ | Hoja: 3/4 _
Procedimiento: Control y Revisién de Tijeras o Cuchillos Dentro del Area de Trabajo
| Operacién Descripcién del procedimiento
Responsable NGm. pc p
Operario 08 El operario al recibir las tijeras también debera revisar la condicion en la

gue se |e esta entregando, debera hacer revisiones continuas durante
la actividad, de esta manera si se llega a desprender alguna particula
de metal se dara cuenta de inmediato

Operario / Supervisor ui] Cuando se llegue a romper una tijera o cuchillo este se debe entregar
al supervisor junto con la particula de metal, en caso de gue no se
llegue a encontrar dicha particula, se debera revisar y limpiar el area
suscitada, avisar inmediatamente al personal involucrado y detener
el proceso hasta liberar la revision. Si no se encuentra |a particula se
desechara todo el producto que se haya procesado en el momento del
incidente segin sea el caso y registrarlo en el apartado de
observaciones del registro de control y revision de tijeras FO-OPE-
0o1.

Operario 10 Cuando el operario salga & sus descanscs, al bafio o a cubrir otra
necesidad debera dejar las tijeras dentro del area de trabajo:

En el caso de invernaderos se dejaran en el contenedor que esta
ubicado en cada una de las esclusas.
En el caso de empaque se dejaran sobre la mesa de trabajo.

1 Por ningun motive las tijeras o cuchillos deberan salir del area de
trabajo, de ser asi serd de manera justificada y autorizada por el
responsable del area y tendran que ser desinfectadas nuevamente al

= momento de ingresar.
MENTO |
YUNITRULADU 12 Al término del turmo o de la actividad el operario debera entregar al
— supervisor las tijeras / cuchillo.
Supervisor 13 Recibe las tijeras / cuchillo y nuevamente debe revisar la condicidn

fisica de estos, registrar en el formato FO-OPE-001 la condicidn fisica,
hora y quien realizd.

14 El registro debe llevarse todos los dias por escrito, de forma clara y
legible, y se deberé revisar y archivar por el responsable del area.

Nota:
En las areas productivas no esta permitido el uso de cutters,
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Direccion: Cultivo | Fecha de elaboraci6n: Marzo, 2010

Departamento: Operaciones | Hoja: 4/4

Procedimiento: Control y Revisién de Tijeras o Cuchillos Dentro del Area de Trabajo

Inspector de Calidad e Inocuidad | Supervisor | Operario
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Preparacicn de salucidn }‘ Dasirfaccidn de tijgras y-o

desinfectante cachillcs

'

Entrega fisica da tijeras y-o
cuchillos

) Ravisian fisica de fijeras y-o
Registro da desinfeccion FO- »  cuchilios &l inicio y durants ia
QPE-0O1 actividad

\_‘_\_'_'_/_'__\_H""‘-.
cuchifios

Reviakdn dal dafo | Infarmar &| jefe inmeadata

Rastrear y limpiar af arsa y
produscto invalucradas
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| DOCUMENTO a5,
| CONTROLADO [ ———

I Cambio y registro de la \




