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OBJETIVO DEL PROCEDIMIENTO:

Llevar un programa de lavado y desinfeccion frecuente de
enfriadores, para que el agua de consumo humano esté limpia y
asi prevenir enfermedades

S

AREAS DE APLICACION:

Departamentos que intervienen en el procedimiento de Lavado y
Desinfeccion de Enfriadores:

= Calidad e Inocuidad
= Produccion Invernaderos/empaque

= Empresa Externa
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CENTRO DE FRODUCCION

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE C.V.

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Direccion: Técnica

Fecha de elaboracién: Febrero, 2010

Departamento: Calidad e Inocuidad

Hoja: 2/4

Procedimiento: Lavado 1

Desinfeccion de Enfriadores

Responsable

Operacién
Niam.

Descripcion del procedimiento

Produccion
Invernaderos/empaque
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Para la limpieza del exterior del enfriador se debe de preparar una|
solucién, de detergente liquido, a una concentracién del .6 % (6 mililitra de%
detergente por cada litro de agua) en una cubeta. |

Con una fibra y la solucién con detergente se debe tallar por fuera de la
base, después de haber tallado hay que retirar con agua y una franela
limpia la suciedad y los residuos de detergente.

Antes de iniciar con el lavado y desinfeccion del interior del enfriador, se
tiene que quitar el garrafén y alejarlo del area de lavado para no
contaminar el agua

Para la limpieza del interior del enfriador se debe preparar una solucion
desinfectante a base de cuaternarios de amonio al .1% (1 mililitro por litro
de agua). Se lava el contenedor para el agua, este se debe tallar con una
fibra para eliminar todos los residuos que tenga en las paredes, Cuando
aplique se deben desarmar y tallar las llaves con un cepillo.

Ya que se tallaron el contenedor y las llaves se deben enjuagar con agua
limpia {(misma del garrafén) después del enjuague armar todas las piezas.

Nota: No se debe utilizar trapos o franelas, esto para evitar contaminarlo
nuevamente.

Cologue nuevamente el garrafén sobre el enfriador.

Antes de utilizar el agua para consumo aseglrese de purgar las llaves
durante un minuto para eliminar todos los residucs gue pudieran haber
quedado.

La limpieza y desinfeccion del enfriador se realizard bajo el siguiente
programa:

Mota: Para el area de empaque, la limpieza interior la realizaran los
supervisores de cada una de las lineas, mientras que los Inspectores de
Calidad e Inocuidad se encargaran de revisar que se realice la actividad.
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CENTRO DE PRODUCTION MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S.A. DE C.V,

DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Direccién: Técnica Fecha de elaboracion: Febrero, 2010
Departamento: Calidad e Inocuidad Hoja: 3/14
Procedimiento: Lavado y Desinfeccion de Enfriadores
Responsable Dp:ﬁranﬁldn Descripcion del procedimiento
En invernadero:
Limpieza exterior. Diariamente
Limpieza interior: Semanalmente
En Empaque:
Limpieza exterior: Cada Tercer dia
Limpieza interior: Mensualmente
Nota:
Para las Areas de Empaque, la limpieza interior la realizaran los
supervisores de cada una de las lineas, mientras que los Inspectores de
Calidad e Inocuidad se encargaran de revisar que se realice la actividad.
Inspector de Calidad e 09 La limpieza o desinfeccidn se debe registrar en el formato FO-INO-023
Inocuidad para el area de invernaderos y en el FO-INO-003 para el area de
empaque.
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CENTRO DE FROGUCCION MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
CENTRO DE PRODUCCION SANTA RITA S A. DE C.V.

DIAGRAMA DE FLUJO

Direccion: Técnica Fecha de elaboracion: Febrero, 2010

Departamento: Calidad e Inocuidad Hoja: 4/4

Procedimiento: Lavado y Desinfeccién de Enfriadores

Produccién Invernaderos/empaque ] Inspector de Calidad e Inocuidad Empresa Externa
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¥
Fara la impieza del extanor del
| enfriador se debe de preparar una
| selucion, de detergente kquido, en una
| cubeta
v
| Con una fibra y la solucion con
| detergente tallar por fuera de la base,
{ después retirar con agua y una franala
(§mpias), la suciedad y los residuos
de detergente

v

Amntes del lavar y desinfectar el interior
del enfriador, s& tiene que quitar el
garrafon y alejaro del drea de lavado

¥
Fara la limpseza del interior se debe
preparar una solucién desinfectante,
| s lava el contenedor con cepillo para
aliminar los residuos

¥ = =
| Después de tallar se debe enjuagar el
contenador y las laves con agua del
mismo garrafon
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Antes de ulilizar el agua para
consumo aseglrese de purgar las L e
|llaunu duranta un minuto para eliminar
| todos los residuos que pudieran haber
| quedada
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1 1 La ampresa gue abastece el agua de
Programacian para la limpieza y [ Registro de limpieza o | | consumao humano realiza &l mantenimienio
desinfeccion del enfriador | desinfaccion prevantivo a los enfriadores de la empresa,
. de acuerdo B su procedimients |
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