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OBJETIVO DEL PROCEDIMIENTO:

Mantener limpia el area de consumo de alimentos para prevenir
y evitar la transmision de enfermedades, asi como para prevenir
la propagacion de plagas.
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AREAS DE APLICACION:

Departamentos gue intervienen en el procedimiento de Limpieza
del Comedor de Empaque:

= Mantenimiento

= Empaque
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DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

| Direccién: Técnica

Fecha de elaboracion: Mayo, 2010

| Departamento: Mantenimiento

Hoja: 2/4

| Procedimiento: Limpieza del Comedor de Empaque

:
Responsable S Descripcién del procedimiento
Comedor Interno
Operario de Servicios 01 Limpieza de mesas:
Generales
1.- Antes de que salga el personal a sus descansos, se deben limpiar las
mesas, esto se realiza con franela humeda y cloro para su desinfeccion,
para esto se debe considerar también el equipo de proteccion para
seguridad del personal como es: Lente claro, guante de nitrilo y cubre
| bocas.
I
Operarios de Servicios 02 Limpieza de hormos de microondas y basura:

Generales

l Operarios de Servicios
Generales

03

1.- Para la limpieza de los microondas, de deben retirar los platos gque se
encuentran en el interior al igual que los restos de comida, estos se
tallan con fibra y detergente en polvo, se enjuagan con agua limpia y se
dejan secar, esta actividad se realiza diaric en los fregaderos del
comedor, después con una franela limpia, se desinfecta con agua y cloro
|a parte interior de estos.

2.- Se retira la basura que haya en el piso del comedor utilizando un
moop, se recoge la basura con ayuda de un recogedor y se coloca
dentro del bote de basura.

| 3.- Después de que el personal se halla retirado del comedor, se deben

desinfectar las mesas y hornos nuevamente, tal y como se realizé en el
punto nimero 1.

Limpieza de comales:

1.- Para realizar esta actividad se empieza por colocarse los guantes
previamente identificados para dicha area, se retiran los restos de
comida que se encuentren sobre los comales con toalla en rollo, se talla |
con una espatula las dos caras de los comales para remover los restos
de ollin, limpiar los quemadores y perillas procurando se le despegue lo
mayor posible de cenizas, se agrega desengrasante directamente y se
aplica con un atomizador, se tallan con una fibra verde y se enjuagan
con agua limpia, después se debera secar con papel desechable.
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DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Direccion: Técnica Fecha de elaboracién: Mayo, 2010
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Procedimiento: Limpieza del Comedor de Empaque
Responsable upﬁ;ﬁ'ﬁn Descripcion del procedimiento
Operario de Servicios 04 Limpieza de fregaderos:
Generales I
1.- Se tallan los fregaderos con una fibra, jabon y cloro, si es necesario
| se aplica sarricida, se enjuagan y se retira el exceso de agua con
' franela, nuevamente se realiza la limpieza del piso, todas estas
actividades se deben realizar todos los dias.
2.- Una vez por semana se debe de lavar y desinfectar el piso del
comedor.
Supervisor de Servicios 05 1.- Revisa que las actividades se hayan ejecutado conforme a al
Generales programacion.
Referencias:
Tabla de diluciones.
Codigo de colores
ENTO ‘! Nota:
DGCUM DO i Se debe asegurar que los botes estén identificados de acuerdo a su
CONTROL A i | contenido.
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Direccion: Técnica Fecha de elaboracién: Mayo, 2010

Departamento: Mantenimiento Hoja: 4/4

Procedimiento: Limpieza del Comedor de Empaque

Operario de Servicios Generales | Supervisor de Servicios Generales

C Inicio _)
!

Limpieza de masas

Limpiaza de hormos de microondas

Limpieza de comalas

Limpieza da fregaderos

:

Una vaz a la semana sa lava al piso

Recoger la basura con ascoba vy
| recogedor y colocaria en los botes de
basura asignados

Al terminar las actividades se daba Rewvisa que |las actividades sa
recoger el material ¥y colocarlo en su = hayan ejecutado confaorme a ia
lugar. programacicn
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